
Au bord du lac, un lieu original aux allures de paque-
bot, pour l'organisation de tous vos événements, 
lancements de produits, conventions, séminaires, 
banquets, cocktails, et autres occasions. 

Dans un cadre agréable et lumineux avec vue impre-
nable sur le lac. Le Domaine du Lac vous propose une 
restauration de qualité, formule séminaire, buffets, 
banquets et cocktails.

Votre Contact

Philippe SAUTOT

Le Domaine du Lac
Lac Kir - 21370 Plombières-les-Dijon

Tél. 03 80 53 04 04
Fax. 03 80 53 07 20

philippe.sautot@capvert.fr
www.domaine-du-lac.com

www.salons-de-bourgogne.com
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Ils nous font confiance :

Banque Marocaine - BME - Carglass - CHU Dijon 
- Citroën - Crédit Agricole - Crédit Mutuel - IBP - 
L'oréal - Mutualité Française - Merck - Nissan - 
Pôle Emploi - La Poste - SNCF - Wella...



Conjuguer Travail et PlaisirConjuguer Travail et Plaisir
Notre di•€rence

Au bord du Lac Kir, le Domaine du Lac est un lieu 
original aux allures de paquebot, pour l'organisation 
de tous vos événements, lancements de produits, 
conventions, séminaires, banquets, cocktails, et 
toutes autres occasions.

* Les tarifs sont calculés sur la base de 30 personnes.

Salle Emeraude Salle Rubis

Salles Tarifs*
1/2 Journée

Tarifs*
Journée

Surfaces
m²

600

320

Rubis

•meraude

A

B

400 pers.

140 pers.

100 pers.

70 pers.

50 pers.

50 pers.

1400,00 € HT

1000,00 € HT

2591,97 € HT

2000,00 € HT

2 salles ! la lumi"re du jour (A et B) (r•nov•es en 2009)
•cran mobile et mural, vid#oprojecteur, paper-board.
Jusqu©! 400 personnes (en disposition $#cole$).

Disposition
" École "

Disposition
" Théâtre "

Disposition
" U "

NOS SALLES
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A - Salle RUBIS /  Images

Conjuguer Travail et PlaisirConjuguer Travail et Plaisir
Notre di•€rence
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A - Salle  RUBIS / Plan

Disposition
" École "

Disposition
" Théâtre "

Disposition
" U "

400 pers. 100 pers. 50 pers.
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B - Salle  ÉMERAUDE / Images

Conjuguer Travail et PlaisirConjuguer Travail et Plaisir
Notre di•€rence

Salle Emeraude
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Disposition
" École "

Disposition
" Théâtre "

Disposition
" U "

140 pers. 70 pers. 50 pers.

B - Salle  ÉMERAUDE / Plan

Entrée

WC Hand.

Bar

Piste

DJ

WC
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NOS FORMULES SÉMINAIRE

*  Les tarifs sont calcul•s sur la base de 20 personnes minimum.
**  Pause " La Classique ".
Nos prix s©entendent Toutes Taxes Comprises.

!cran et Paper Board.(1)

2 Formules 32, 00 • / pers.

Formule

Salle • Disposition
Pause** Matin€e
Plat Unique + Dessert & Caf€
Pause** Apr•s-Midi

Formule

Salle • Disposition
Pause** Matin€e
Plateau Repas Froid
Pause** Apr•s-Midi

Le S!minaire R!sidentiel
(en fonction des disponibilit•s de notre partenaire h€telier)

- Salle de S€minaire €quip€e (1)

- Caf€ d©Accueil
- Pause Matin€e ("la Classique")
- D€jeuner (menu "Tradition")*
- Pause Apr•s-Midi ("la Classique")
- D!ner (menu "Tradition")*
- H€bergement en chambre Single
- Petit D€jeuner en Buffet

146, 00 • / pers.

Chambre Double ou Twin :
125,00 !  / pers.

Le S!minaire Semi R!sidentiel
(en fonction des disponibilit•s de notre partenaire h€telier)

- Salle de S€minaire €quip€e (1)

- Caf€ d©Accueil
- Pause Matin€e ("la Classique")
- D€jeuner (menu "Tradition")*
- Pause Apr•s-Midi ("la Classique")
- H€bergement en chambre Single
- Petit D€jeuner en Buffet

126, 50 • / pers.

Chambre Double ou Twin :
105,50 !  / pers.

La Journ!e de Travail

- Salle de S€minaire €quip€e (1)

- Caf€ d©Accueil
- Pause Matin€e ("la Classique")
- D€jeuner (menu "Tradition")**
- Pause Apr•s-Midi ("la Classique")

41, 00 • / pers.

Boissons incluses
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NOS PAUSES DÉTENTE

Nos prix s©entendent Toutes Taxes Comprises.
L©abus d©alcool est dangereux pour le sant•.
€ consommer avec mod•ration.

La Classique  3,00  • / pers.
Pause comprise dans nos formules s•minaires

- Th• (Vert ! la Menthe, Citron, Ceylan)
- Infusion (Verveine, Tilleul)
- Caf•
- Jus de Fruits
- Mini Viennoiseries

La Gourmande 5,00  • / pers.

- Assortiment de Con®series
- Barre Chocolat•e
- M•lange de Fruits Secs
- Cacahu!tes (avec coques)
- Corbeille de Fruits Frais
- Marbr• Chocolat ou Cake
- Jus de Fruits Vari•s
- Eau Min•rale ("vian, Vittel, etc.)
- Eau Gazeuse (Badoit, etc.)

La R!gionale  6,00  • / pers.

- Vin Blanc Aligot• de Bourgogne
- Jambon Persill• Sp•cialit• Dijonnaise
- Saucisse de Morteau Sp•cialit• du Haut Doubs
- Comt• Sp•cialit• Fromag#re du Jura

Les Embruns  6,00  • / pers.

- Muscadet Vin Blanc de Loire-Atlantique
- Trio d©Hu"tres
- Pain de Seigle
- Beurre
- Citron
- Vinaigre # l©$chalotte

Pendant un S!minaire ou une R!union, faites un break et laissez-vous tenter par quelques
fruits frais ou l©originalit! d©une pause aux saveurs oc!anes.

sucré
Nos prix s©entendent Toutes Taxes Comprises.axes Comprises.

salé

Conjuguer Travail et PlaisirConjuguer Travail et Plaisir
Notre di"!rence
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NOS MENUS GOURMANDS

M•con Chardonnay :  16,00 • la bouteille

Saint Veran :  23,00 • la bouteille

Chablis 1er cru :  32,00 • la bouteille 

Bourgogne Clos St Christophe :

19,00 • la bouteille

Auxey Duresses C!tes de Beaune :

25,00 • la bouteille

Givry "Champs Lalot" :  32,00 • la bouteille

Vins Blancs

Vins Rouges

Nos prix s©entendent Toutes Taxes Comprises.  L©abus d©alcool est dangereux pour le sant!. " consommer avec mod!ration.Tarif Hors Vins.* 

Menu « Sympathie »22, 00 
#*

Cassolette d'Escargots aux Pleurotes
ou

Aum!ni"re de Saumon Fum# Maison
ou

Saladine de Magret de Canard Fum#
ou

Mille Feuille de Champignons
Saveurs des Sous-Bois

Noix de Veau Dijonnaise
ou

Filet de Canard au Poivre Vert
ou

Faux Filet R!ti Marchand de Vin
ou

Escalope de Saumon Marin# par nos soins
au Pistil de Safran

Assiette de Fromages

 Carpaccio d'Ananas
ou 

Mœ lleux au Chocolat et sa Cr"me Anglaise
ou

Framboisier Maison
ou 

Faisselle de Fromage Blanc

Caf# &  Eaux Min#rales

Menu # 19,50 • TTC  avec 1/4 de Bourgogne Rouge ou Blanc

16, 50 
#*Menu « Tradition »

Salade Neptune
(Eminc# de Saumon Fum#- Crevettes- Moules)

ou
Salade de Foie de Volaille au Vinaigre de Xer"s

ou
Marbr# de Lapin aux Fruits Secs

ou
Quiche Lorraine & sa Petite Salade

ou
Terrine de Poisson & Petits L#gumes- Sauce Grelette

Estouffade de Bœuf $ la Bourguignonne
ou

Jambon $ l'Os $ la Graine de Moutarde
ou

Souf¯# de Brochet au Beurre Blanc
ou

Blanquette de Dinde $ la Cr"me & Champignons
ou

Coquelet R!ti fa%on « Gaston G#rard »

Moelleux au Chocolat & Cr"me Anglaise
ou

Ile Flottante
ou

Cr"me Caramel
ou

Tarte aux Fruits
ou

Assortiment de Sorbet

Caf#  &  Eaux Min#rales

28, 00 
#*Menu « Magellan »

Nos Vins
De la Riv"re $ l©Oc#an

Pannequet de Saumon Fum! Maison

Carpaccio de Noix de Saint Jacques # l©Aneth

Compot!e de Tomates au Basilic & Queues d©Ecrevisses

Moelleux de Crabe & Guacamole en Cassolette

Filet de Boeuf R!ti & sa Fricass#e de 
Champignons des Bois Cr#m#e

Ecras# de Pomme de Terre $ l©Ancienne 
& Fagot de Poireaux

D#lice du Fromager & Fruits secs

Omelette Norv#gienne Parfum#e au Rhum

Caf# & Eaux Min#rales



Nos prix s©entendent Toutes Taxes Comprises.
L©abus d©alcool est dangereux pour la sant•. € consommer avec mod•ration. 10

NOS INSTANTS DIFFÉRENTS

Conjuguer Travail et PlaisirConjuguer Travail et Plaisir
Notre di•€rence

Nos Cocktails 

Formule n•1 :

D•gustation de 5 Fromages et 2 Vins.

>> ! partir de 20 personnes : 15, 00  "  / pers.

Packages 

Les Classiques sur pain de mie

· Saumon Fum• et Cr!me de Concombre
· Rosette
· Foie Gras et Chutney de Mangues
· Moelleux " la Polenta
· Poulet Fa#on Tajine
· Œufs et Tomates
· Guacamole et Crevettes

Formule n•2 :

D•gustation Comment•e
d©un assortiment de 12 Fromages

accompagn•s de 4 Vins Rouges & Blancs
(4 assiettes de 3 Fromages). 

>> ! partir de 20 personnes : 40, 00  " / pers.

Vin & Fromage

Les Chauds

· Cakes assortis (Lardon Olive ± Carottes Cumin ±
 Saumon Epinard ± Ch!vre Tomate)
· Fripons en aum$ni!re (ch!vre, saumon)
· Chausson d'escargots
· Minis quiches et pizzas
· Clafoutis " la Tomate et Mozzarella
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Les Verrines

· Smoothies de L•gumes Assortis
· Tartare de Tomates € la Coriandre
· Cr•me de Concombre & Poisson Fum•
· D•s de Pot-au-feu en Gel•e
· Cappuccino d'Asperge au Chorizo 
· Salade de Crevettes et Mandarine
· Taboul• Orientale
· Pomme de Terre € la Cr•me de Ciboulette et Jambon Cru

 

Les Saveurs du Monde

· Sat• € la Volaille
· Minis Nems assortis (crevettes, poulet)
· Minis Samoussas (poulet et gingembre)
· Minis Pirogues assorties (noix St Jacques)
· Accras de Morue
· Roulade de Saumon Fum• au Fromage Frais

Les Cuill!res

· Jonque de Crevettes
· Guacamole aux Crevettes
· Tarama & Feta aux Herbes
· Tartare de Noix de St Jacques et L•gumes
· Tartare de Saumon au Concombre
· Perles Marines

Les Pain surprises

· Su•dois aux Poissons
· Kouglof aux 3 Jambons
· Saveurs assorties  (50 portions)

Les Rustiques

· Navettes aux Rillettes (saumon, volaille & porc )
· Brochette de Jambon Cru & Pruneau
· Carpaccio de Bú uf sur Pain de Campagne

Le Fromager

· Cassolette de Fromage Blanc (coulis & ®nes herbes)
· Roue de Brie & Pain aux Noix



Nos prix s©entendent Toutes Taxes Comprises.
L©abus d©alcool est dangereux pour la sant•. € consommer avec mod•ration. 12

Les Tarifs

Les verrines Gourmandes

· Riz au Lait
· •le Flottante Caram€lis€e
· Soupe de Fruits Rouges
· Tartare d'Ananas • la Cannelle
· Tiramisu • la Framboise
· Duo Chocolat Blanc & Noir
· Cheese-cake • l'Orange

Les Minis p!tisseries

· Minis Macarons assortis
· Mignardises
· Cannel€s Bordelais
· Domino d'Op€ra et Cappuccino
· Mirlitons p!te d'Amande
· Crumble aux Pommes

 

1) PRIMO (5 pi"ces/ personne) : 4,20#

- les classiques (1 pi"ce)
- les chauds (2 pi"ces)
- les verrines (1piece)
- les minis p!tisseries (1piece)

2) TEMPO (8 pi"ces / personne) : 6.80#

- les classiques (2pieces)
- les chauds (2pieces)
- les verrines (1piece)
- les saveurs du monde (1piece)
- les minis p!tisseries (2pieces)

3) MODERATO (12 pi"ces/personne) : 11.50#

- les classiques (2pieces)
- les chauds (2pieces)
- les verrines (1piece)
- les saveurs du monde (1piece)
- les cuill"res (2pieces)
- les verrines gourmandes (2pieces)
- les minis p!tisseries (2pieces)

4) CONCERTO (16 pi"ces / personne) : 17.50#

- les classiques (2pieces)
- les chauds (2pieces)
- les verrines (2pieces)
- les saveurs du monde (2pieces)
- les cuill"res (2pieces)
- le pain surprise (1piece)
- les rustiques (1 pi"ce)
- les verrines gourmandes (2pieces)
- les minis p!tisseries (2pieces

5) PIANISSIMO (25 pi"ces/personne) : 28#

- les classiques (2pieces)
- les chauds (2pieces)
- les verrines (2pieces)
- les saveurs du monde (2pieces)
- les cuill"res (2pieces)
- le pain surprise (2pieces)
- les rustiques (2 pi"ces
- le fromager (2pieces)
- les verrines gourmandes (2pieces)
- les minis p!tisseries (2pieces
- les plats servis en cassolette
 (boudin aux pommes, saute de veau au citron,
 curry d'agneau, petite ratatouille aux €pices,
 fricass€e de crevettes au persil)



Domaine
du Lac LAC KI R

Tennis

Arrêt
Seize Vannes

DIJON

Arrêt
Parc à Bateaux

Mini Golf

A38
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PLAN D'ACCÈS

Conjuguer Travail et PlaisirConjuguer Travail et Plaisir
Notre di•€rence

LANGRES, TROYES, NANCY, METZ :
AUTOROUTE A 31- SORTIE DIJON NORD, IS/TILLE - SELONGEY
Apr•s le p€age, suivre direction DIJON et dans DIJON prendre direction PARIS. 
A la sortie de Dijon longer le Lac Kir. Au 1er feu tricolore le long du lac prendre • Gauche « Panneau Base Nautique- Tennis »

DOLE, BESAN!ON, BELFORT, MULHOUSE, NANCY, METZ :
AUTOROUTE A 36 - A39 - SORTIE n"3 DIJON CENTRE
Apr•s le p€age, prendre direction DIJON CENTRE et ensuite PARIS par autoroute. 
A la sortie de Dijon, longer le Lac Kir. Au 1er feu tricolore le long du lac, prendre • Gauche « Panneau Base Nautique - Tennis »

AUXERRE, PARIS, POUILLY :
AUTOROUTE A 38 - SORTIE DIJON
A la sortie de PLOMBI!RES-LES-DIJON. Au 1er feu tricolore prendre • Droite « Panneau Base Nautique - Tennis »

BEAUNE, CHALON/ SAONE, LYON, MARSEILLE :
AUTOROUTE A6 & A 38 - SORTIE CHENOVE - MARSANNAY
Apr•s le p€age prendre direction PARIS par autoroute. 
A la sortie de Dijon, longer le Lac Kir. Au 1er feu tricolore le long du lac prendre • Gauche « Panneau Base Nautique - Tennis »

BUS : LIGNE 30 (DARCY >> PLOMBIERES-LES-DIJON)
>> Direction PLOMBIERES-LES-DIJON  >> Arr"t PARC # BATEAUX traverser la rocade et remonter • droite sur 200m 
>> Direction DARCY   >> Arr"t SEIZE VANNES et descendre, sur la gauche sur 200m

Vous venez de :

DIJON
A38

vers A31
LANGRES

vers N74
BEAUNE

PLOMBIÈRES-
LES-DIJON

Gare
SNCF

vers N71
TROYES

ve
rs 

A7 P
ARIS

vers A39DOLEBESANÇON

LAC KIR

COORDONNÉES GPS
Longitude : 4,9917
Latitude : 47,3310
Altitude : 238 m

Lac  Kir - LPF EVENTS
21370 PLOMBI•RES - LES - DIJON


